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本报讯（记者 陈铃清）中秋
佳节临近，为进一步加强食品安
全监管工作，保障节日期间我市
生产销售月饼的质量安全，近
日，漳州市市场监管局组织开展
了月饼监督抽检工作，由漳州市
产品质量检验所配合完成检验，
共抽检 30批次，全部合格。

本次月饼产品抽检覆盖了
生产、流通、餐饮三大环节。生
产环节共抽检 5批次，流通环节
共抽检 15 批次，餐饮环节共抽
检 10批次。抽检地域覆盖了芗
城区、龙文区、龙海区、南靖县、
漳浦县、华安县、平和县等多个
县区，抽检对象为小吃店、面包
店以及永辉超市、沃尔玛、新华
都等大型商超。

抽检项目涵盖了苯甲酸、

山梨酸、脱氢乙酸、纳他霉素、
丙酸及其钠盐、钙盐、铝的残留
量等食品添加剂，菌落总数、大
肠菌群、霉菌、沙门氏菌等微生
物指标，以及酸价、过氧化值等
质量指标，能较为全面地反映
抽检产品的质量问题。

监管部门提醒消费者，要
通过正规可靠渠道购买食品并
保存相关购物凭证；要看清外包
装上的相关标识，如生产日期、
保质期、生产者名称和地址、成
分或配料表等信息，不要购买无
厂名、厂址、生产日期和保质期
的产品，不要购买超过保质期的
产品。如发现购买的月饼或生
产经营月饼的单位存在食品安
全问题，请拨打食品安全投诉举
报电话 12315进行投诉举报。

漳州开展月饼专项监督抽检
抽检 30批次月饼全部合格

干拌面亦是漳州一道老少皆宜、广
受喜爱的小吃，因配料以卤猪蹄为主，因
而也叫猪蹄面，这道小吃以漳州传统大
树碱面为主食，拌以花生酱、沙茶酱等多
种特制酱料，再搭配上猪蹄、大肠等闽南
人钟爱的各味卤料，形成了独具漳州风
味的一道面食小吃，入口酱香浓郁、爽滑
Q 弹，令人回味无穷。2020年，漳州猪蹄
面传统制作技艺被列入漳州市第八批非
物质文化遗产名录。

广式卤味与漳州碱面的交融广式卤味与漳州碱面的交融

连接着老城区与江滨的钟法路，承
载着许多人的记忆，除了那一棵标志性
的百年老榕树之外，还有一家传承了三
代人的老字号店——广和隆猪蹄面。

广和隆是漳州猪蹄面的老牌代表，
其创始人纪兴桂祖籍广东省浦林县，20
世纪 30 年代，纪兴桂辗转来到漳州谋
生。“当时漳州地区就已经盛行拌面这种
吃法，当地人尤其喜欢吃用漳州传统碱
面做的拌面。”纪兴桂的外孙，广和隆第
三代传承人陈进元表示，“我外公有着一
手制作卤味的好手艺，来到漳州后，他把
广式卤味融合进漳州特色碱面中，开创

了广和隆猪蹄面店。”
由 于 风 味 独 到 ，

广和隆猪蹄面声名远
扬，成了当时的名店，
生 意 十 分 红 火 ，每 到
饭 点 ，店 内 总 是 食 客
爆 棚 。 1956 年 ，纪 兴
桂被安排到国营企业
广 发 牛 肉 店 上 班 ，他
将卤味和猪蹄面技艺

带入国企。
80 年代初，从小耳濡目染父亲做猪

蹄面的纪瑞霞和丈夫陈文海用自家的老
字号又做起了猪蹄面生意，纪兴桂也时
常到店里帮衬女儿女婿，并将自己的手
艺倾囊相授。

“我们店里现在卤猪蹄用的那锅卤
水就是外公亲自调配的，这锅母汤已经
熬煮了 50多年。”卤水越老做出来的卤料
就越顺滑香浓，陈进元将这锅母汤视为
镇店之宝。作为家中长子，他打小就经
常帮忙家中生意，早就学会了猪蹄面的
全套精髓，19 岁时他接手广和隆猪蹄面
店，成为第三代传承人。

时至今日，广和隆猪蹄面依然以其
真材实料和独特风味占据着漳州名小吃
中的一角。“漳州猪蹄面区别于其他地区
干拌面的两大特色，一是闽南特色大树
碱面，二是搭配广式卤味改良而来的特
色卤料。”在陈进元看来，漳州猪蹄面正
彰显了闽粤两地的饮食文化交融。

经典口味源自细节把控经典口味源自细节把控

猪蹄面看似一烫一拌十分简单，这
背后的讲究可不少。

首先，传统的猪蹄面一定得选用漳
州特色碱面为基底。碱面是漳州很多名
小吃的主角，这种面不但爽口 Q 弹，还透
着淡淡的咸味和丝丝的碱香，与各种酱汁
混搭在一起，愈发美味。据陈进元介绍，
店里生意好的时候一天可以消耗上百斤
的生碱面，甚至经常出现面不够卖的情
况，为了保障供应，确保面条质量，他接手
广和隆以后，便在店内后厨开辟了一块制
面“小作坊”，自己生产手工碱面。

“为了做好碱面，我特地和一个老师
傅学了半年的制面手艺。”陈进元表示，
面要好，原材料很关键，为使面条麦香味
十足，他特地选购市场上带有麦碎的中
高筋面粉，和面后反复捶打碾压，使其更
加劲道，再经锋利规整的出条器切割，松
软 Q弹的手工碱面便备好了。

接下来，轮到主角猪蹄登场，卤猪蹄
是陈进元家的独门秘技，猪蹄选料原则
就两字“新鲜”，肥嫩的猪蹄必须要处理
得干干净净、白白嫩嫩，不能有一丝杂
毛，然后快刀砍成等大的数块，下锅卤
煮。陈年老卤，油多于汤，香味浓郁，先
大火旺煮，再小火慢煨，火候的掌握全凭
手艺人的经验。

经此卤出来的猪蹄色泽金黄红润、
肉质软糯、肉香四溢。除了卤猪蹄外，陈
进元还以老卤为原汤，按照祖传秘方，熬
制了另一锅卤水，专门卤制猪大肠、猪舌
头、猪内脏、猪尾巴、鸭胗、鸭心、笋干、豆
干、板栗等十多种卤料，供顾客选择。

酱料堪称是猪蹄面的“灵魂”，花生
酱、蒜蓉酱、沙茶酱、辣椒酱、葱油是经典
搭配，当然，食客也可以根据口味喜好自
行调配。在广和隆，每一种酱料都是独
家制作，特别是他们家的特制花生酱，味

道格外香浓。陈进元透露：“我们的花生
是用溪沙炒制的，如果单用铁锅炒，花生
受热不均匀，会很容易烧焦，就会有苦
味，用溪沙炒制，花生在热沙包裹下，受
热较为均匀，比较不容易烧焦，而且我还
在里面添加了白芝麻，做出来的花生酱
味道更香。”

主食、配料、酱料皆已备好，只待灶
火烹煮，美味即可呈现。取适量碱面放
入翻滚的开水中焯烫，而后迅速捞起，利
落地甩干水分，一气呵成。碱面入碗以
后淋上各种酱料，快速翻滚搅拌，最后扣
上猪蹄等各味卤料，一碗令人食指大动
的猪蹄面就完成了。

吃进嘴里，面条爽滑，酱香满口，猪
蹄软糯，再配上一盅暖胃的时令炖汤，那
就是一句“厚呷”！

■本报记者 陈铃清 文/图

猪蹄面：酱香中的面食小吃

采价日期：9月 20日 9:00-11:00 计量单位：元/500克
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备注：以上信息仅供参考。更多市场行情请登录“漳州
菜篮子” http://www.zzclz.com

（漳州市发改委提供）

平价商店有哪些？

芗城区：大润发芗城店、沃尔玛
丹霞路分店、吉马（竹围购物商场、新
元购物商场、钟法路购物商场）、新华
都百货（丹霞店、金峰店、胜利店、西
洋坪店）；

龙文区：大润发龙文店、吉马荣昌
购物广场、永辉超市漳州万达广场店；

龙海区：永辉超市龙海平宁路
店、岛内价超市；

长泰区：锦龙商贸圆池生活广
场、锦龙商贸（锦江东路）、锦龙商贸
江华苑店；

漳浦县: 恒晟商贸(环城分公司、
朝阳分公司、富丽分公司、青年路分公
司、金浦分公司）、新华都百货绥安店；

云霄县：恒晟商贸（元光分公
司、云漳分公司、建发分公司、双溪口
分公司、清华园分公司）、新华都百货
宝城店；

诏安县：恒晟超市邮政店、耀星
商厦；

东山县：林锋贸易西埔新生活购
物广场、新华都百货苏峰店；

平和县：金恒晟侨联店、大世界
商贸（02 店康桥大世界超市、04 店永
泰大世界超市、24店润和广场大世界
超市、44店长宏国际大世界超市）；

南靖县：永辉超市裕德店、旺德
隆商贸新中山店；

华安县：福林超市、福万家超市、
美又鑫超市、家家益超市。

■林 露 赵美燕 整理

▲烫面、滤水一气呵成

◀花生酱、蒜蓉酱、沙茶酱、辣椒酱、葱
油是经典搭配

疫情当前，又逢

中秋、国庆假期，为

保障重要民生商品

供应，稳定物价，漳

州市发改委及时出

台《关于做好当前及

中秋、国庆期间重要

民生商品保供稳价

工作的通知》，同步

启动全市重要民生

商品及防护用品应

急价格监测、平价商

店工作。

超市物资供应充足 陈铃清 摄
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4444家平价家平价商店上线商店上线
““菜篮子菜篮子””拎拎得更轻松得更轻松

9 月 19 日，在大润发芗城店，工作
人员向记者介绍，白萝卜每斤 3.98 元、
西兰花每斤 5.98 元、土豆每斤 2.98 元、
丝瓜每斤 9.98 元，像胡萝卜、上海青、
空心菜、茄子等蔬菜的价格和 9 月 13
日相同。有的蔬菜正在做特价，比如
油麦菜每斤 3.98 元，比平时便宜。在
新华都胜利店，正在购物的市民张女
士告诉记者：“‘政府指定农副产品平
价销售区’的商品价格实惠不少，比如
金龙鱼调和油 5 升装只需 62.30 元，鲜
鸭蛋每斤只需 6.12 元，五花肉每斤只
需 9.36元。”

记者从市发改委了解到，我市 11
个县（区）的平价商店已全部启动，累
计共有 44家，市民可在商超等的“政府
指定农副产品平价销售区”购买到平
价的肉蛋油。

据悉，芗城和龙文的平价商店 9月
18 日起启动，暂定持续 30 天，主要平
价销售品种有普通红壳鸡蛋、鸭蛋、金
龙鱼食用调和油 5 升装、五花肉等品

种。这两区的平价销售运行期间，蛋
类每斤补贴 0.5 元，食用油类每桶补贴
5元，肉类每斤补贴 2元。

应急监测应急监测启动启动
实时掌握重要民生实时掌握重要民生商品情况商品情况

为做好疫情防控期间居民日常生
活物资保供稳价，市发改委及时、高
效、有序组织启动全市重要民生商品
及防护用品应急价格监测，形成全市

“一盘棋”应急监测体系，密切关注市
场价格、供需变化和市场秩序状况，及
时捕捉苗头性、倾向性、潜在性问题，
确保重大情况“不迟报、不漏报”，为规
范市场价格行为、平抑市场价格、维护
社会稳定提供决策依据。

据了解，市发改委共设立 30 家农
贸市场（商超）、23 家药店为应急监测
定点单位。每日监测报送粮油肉蛋菜
等 26 种重要民生商品价格，每周监测
报送口罩、酒精等 4种防护用品价格。

9 月 19 日，漳州市发改委价格工
作巡查组前往市区新华都、沃尔玛、北
桥市场、康佰家药店等，详细了解重要
民生商品及防控疫情用品价格、供应

等情况。从巡查情况来看，全市市场
总体平稳。

市场应急价格监测方面，我市市
场、超市品种类齐全、供应充足。9 月
19 日的价格（平均每 500 克集市超市
价格，下同），较 9 月 18 日比（下同）稳
中有降。其中因我市开展平价商店销
售，对四种商品进行补贴销售，猪肉下
降 2.71% ，蛋 品 下 降 1% ，蔬 菜 微 降
0.58%；水产品因道路运输成本增加，
上涨 1.04%；其他商品价格保持稳定。

防控疫情用品市场方面，我市各
县（区）药店一次性口罩、84 消毒液、
75%医用酒精等防疫用品均正常销售，
一次性医用口罩（10 个装）均价 6.43
元、一 次 性 普 通 口 罩（10 个 装）均 价
3.64 元、84 消毒液（500 毫升/瓶）均价
4.29元、75%医用酒精（500毫升/瓶）均
价 5.46 元。全市各地大药店价格平稳
未涨，未出现哄抬价格现象，居民消费
井然有序。

9月 19日晚上 9点，在市区康佰家
大药房胜利西店，货架上有超过 20 包
的口罩，有一次性使用外科口罩、一次
性使用医用口罩等。“口罩、75%医用酒
精等防疫用品最近购买的人很多，口

罩库存很足，75%医用酒精在康佰家的
胜利西店和通北店目前已售空，隔天
应该就能补货。”康佰家大药房胜利西
店工作人员表示。

■本报记者 林 露
通 讯 员 赵美燕

芗城龙文芗城龙文 1212家平价商店家平价商店 99月月 1818日启动日启动

平价肉蛋油上架 拟持续供应30天

市民有序测温后进入超市 陈铃清 摄

酱香浓郁的猪蹄面


